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FARINES BRUTES

~ croiite croustillante
~mie créme et aérée
~ saveur douce et naturelle

—

Les + produit

~farine haut de gamme trés tolérante

~charte EQO garantissant la régularité
de la qualité

OGS

ENGAGEMENT QUALITE ORIGINE



La farine associée au succeés
de la baguette parisienne

De cette farine de qualité nait la baguette Millésime, également appelée baguette
parisienne : un excellent produit de base dont la consommation reste constante.
Farine sans féve et haut de gamme, la Millésime fait I’objet des soins les plus
attentifs. Une valeur siire !
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Un kit de présentation du cahier
des charges EQO vous est offert

BOURGEOIS

La charte E Q O°

@: E comme ENGAGEMENT
Engagement de toute une filiére (agriculteurs, organismes stockeurs,
Moulins Bourgeois, boulangers) au service de la qualité du pain.
Farine réservée aux artisans boulangers.

Systéme Bourgeois EQO® d'audit et de conseil aux boulangers.

Farine par un organi indép

Q Q comme QUALITE

Essais de panification des farines dans le fournil du Moulin avant livraison.
Procédure permanente de contréle des blés (+ de 400 par an).

Absence de farine de féve et de farine de soja ; absence d'émulsifiant.

() O comme ORIGINE

« Contrats de blés » établis sur la base d'un choix

i, - de variétés de blés panifiables supérieurs.

”-‘ M J Relation de confiance fondée sur la qualité des blés,
BOURGEOIS I 3 . entre les Moulins Bourgeois et les organi: stockeurs régi

E Q o _: Achat de blés francais, le plus souvent proches des Moulins Bourgeois
£ Gl Lo (Brie, Champagne, Beauce, Gatinais).

Les Moulins Bourgeois Le boulanger

sachets a baguette livrés avec chaque sac

Une farine garantie par la charte EQO

Q Depuis octobre 2008, la farine Millésime bénéficie de la charte Bourgeois EQO
(Engagement Qualité Origine). Réunissant le monde agricole (agriculteurs
BOURGEOIS@ et organismes stockeurs), les Moulins Bourgeois et les artisans boulangers
E QO autour d’un cahier des charges précis, la charte EQO est validée deux fois par an
ENGAGEMENT par un organisme indépendant. Ces 3 lettres expriment des valeurs communes
QUALITE destinées a préserver la qualité du pain.
ORIGINE
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Moulins Bourgeois

Meunier, et bien plus encore



