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Céréales et graines :
les clients en redemandent !

Le marché des pains aux céréales et graines connait un succés croissant.
La preuve : les ventes de ces produits ont été multipliées par 3 en 10 ans ! Trés
présent sur ce marché, les Moulins Bourgeois ont méme été précurseurs dans
le domaine, notamment en langant la Baguette des Prés.
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Un délicieux standard :
le pain 6 céréales et graines

Le pain 6 céréales et graines est composé de céréales variées (blé, seigle, orge,
avoine, mais, riz, semoule de blé dur) et de différentes graines (lin brun, sésame,
millet). Tous les bienfaits des céréales et des graines réunis dans un seul pain...
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