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~issue des meilleures variétés de blé

~ bénéficie du savoir-faire reconnu
des Moulins Bourgeois



Le respect
de la tradition

Le décret du pain daté du 13 septembre 1993 vise a protéger
lappellation «Pain de Tradition Frangaise». Il stipule que

«Seuls peuvent étre mis en vente ou vendus sous la dénomination de
«pain de tradition francaise», « pain traditionnel francais », « pain

traditionnel de France» ou sous une dénomination combinant ces
termes, les pains (...) n’ayant subi aucun traitement de surgélation au

cours de leur élaboration, ne contenant aucun additif». 0
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Concours des meilleures baguettes :
les farines des Moulins Bourgeois a ’honneur!

Les clients des Moulins Bourgeois s’illustrent aux meilleures places des concours des meilleures baguettes:
en Seine-et-Marne, en Seine Saint-Denis, dans la Marne et a Paris. Bravo aux lauréats et a tous ceux qui
acceptent de confronter leur savoir-faire a ’avis du jury de ces concours, avec ’envie de toujours progresser.
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Meunier, et bien plus encore





