Feutllet€ saumon
el oseille

Ingrédients :

Farine T65 600 grs

- Farine T150 75 grs
Farine T85 75 grs
Sel 20 grs
Levure 30 grs

Broyer le saumon
et I'oseille au robot coupe.

Beurre 75 grs ‘. - . g g
Pate fermentée 150 grs Pétrissage b Lok
Eau (TB 55°C) 0,38/ AXE 0BLIQUE 0U SPIRAL
Saumon fumé 790 grs 3 , -
Oseille 12 grs - Axe oblique : 6 mn en 1°° vitesse, .

5mn en 2°™ vitesse + 3 mn
avec |'appareil saumon-oseille.

Beurre de tourage 380 grs

Détaillage En pain au raisin.
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P Avec du Champagne pour débuter avec
- convivialité et gourmandise votre repas de féte.



