.. Tourte de seigle
all miel de chataignier

Ingrédients :
Seigle T130 7 kg
- . Millésime ou Tradition 500 grs
Sel 30 grs Pétrissage g
Levure 20 grs BATTEUR 0U SPIRAL ks AR
Eau a 45°C 1.715/ ér i '3
Miel de chataignier 35 grs -5 mn en 1% vitesse.

-5 mn en 2°™ vitesse.

-

Pointage
Aucun.

Division
' 0 grs a 1kg puis boh'lqge et.
 sur couche a c1a|r ou a gris

» .

Le parfum s'ubtile du miel
de chataignier se marie
parfaitement avec
I'aréme du seigle.
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