
                                                                                        
     

                                                                  B.D.P. N°8600104 
 
 

CERTIFICAT DE CACHEROUT 
                                                     

Nous, soussignés, certifions que les FARINES PANIFIABLES suivantes : 
 

Gamme Tour de meule : 
Eclat de Blé 
Farine de blé :  T80 – T150 écrasé sur meules de pierre  
Farine d’épeautre : T80 – T110 écrasé sur meules de pierre 
Farine de seigle CRC : T85 – T130 – T170 écrasé sur meules de pierre 
 
Gamme Boulanger Bio :  
BELLA Lucia Bio 
Farine de blé Bio : T80 – T110 – T150 écrasé sur meules de pierre 
Farine d’épeautre Bio : T80 – T110 – intégral écrasé sur meules de pierre 
Farine de petit épeautre Bio écrasé sur meules de pierre  
Farine de sarrasin Bio  
Farine de seigle Bio : T85 – T130 –T170 écrasé sur meules de pierre 
Farine de blé Bio T55 – T65 
Farine de gruau Bio T55 
Farine de khorasan bio 
Farine intégrale Bio 
Farine de blés paysans Bio T80 
Eclat de blé Bio 
Préparation norvégien Bio 
Préparation pour pain de la roche Bio 
Préparation aux céréales Bio 
Préparation tourte de seigle 
Semoule extra fine de blé dur Bio 
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Gamme farines Boulangères – Pâtissières : 
Farine Millésime – Verdeline – Collection : Farine de blé T65 pour pain courant  
Farine Marcelle – Reine des blés – Sauvage : farine de blé T65 pour pain de tradition 
française 
Tradition Ile de France 
Farine Bella Lucia: farine de blé T45 / Typo 00 pour pizza 
Farine Mulino Borghese 
Farine de gruau  
Farine gruau T45 suprême Label Rouge 
Farine T45 pour viennoiserie 
Farine spéciale Feuilletage 
Farine Garance 
 
Issues : 
Son Bio 
Remoulage Bio 
 
Gamme améliorant : 
Succes Bio : améliorant pour la fabrication de pains Bio et viennoiseries Bio 
Success Intens : améliorant pour la fabrication de pains courants 
Eclat de Levain 
 
Gamme de produits toastés : 
Belle saveur 
Farine de blé malté toasté 
Farine de blé malté toasté noir  
Farine de gaude = farine de maïs toasté  
 
Farine de germe de blé toasté  
Farine d’orge malté toasté  
Farine de gaude Bio = farine de maïs bio toasté  
Farine de seigle toasté Bio  
 
Gamme Graines : 
Mélange 3 graines : lin jaune – lin brun – tournesol 
Mélange 5 graines : lin brun – lin jaune – sésame-millet – pavot 
Graines de sésame  

Graines de pavot  
Graines de tournesol décortiqué 
Graines de millet 
Graines de lin brun  
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Gamme Graines bio : 
Mélange 5 graines bio : lin brun – lin jaune – sésame – millet – pavot 
Graines de courge Bio 
Graines de tournesol Bio 
Graines de sésame Bio 
Graines de millet Bio  
Graines de lin brun Bio  
 

fabriquées par la Société MOULINS BOURGEOIS (siège social et usine situés Impasse du 

Moulin 77510 VERDELOT, en France), sont Kachères laméhadrine pour toute l’année, à 

l’exclusion de Pâque.  

Nous avons étudié les composants de base. Nous avons visité la chaîne de production et 

monitoré toutes les étapes de fabrication des produits et avons constaté qu’ils ne 

comportent aucun composant interdit. 

Les produits sont Kosher Parve.  

Ces farines ne présentent pas de problème “Chashash Chadash”                                                          

   בלא חשש חדש כלל 

Le présent certificat est valable jusqu’au 30 Septembre 2026 et devra être renouvelé à 

pareille époque.  

  Paris, {08 Septembre 2025 / 15 ELOUL 5785 

 
                                             Dayan Rav Michel GUGENHEIM 
                                                      Grand Rabbin de Paris 
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